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SKU: 11340010

Ver garantía  *Última actualización: Enero 2026

Largo 149 mm

Ancho 97 mm

Alto 192 mm

Función
facilitar la aplicación del glaseado y la 
decoración de pasteles , permitiendo 
rellenar y glasear de forma eficiente tanto 
las capas intermedias como las superficies 
superiores y laterales , contando además 
con un botón y pedal eléctrico para realizar 
retoques manuales de precisión.
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CaracterísticasCaracterísticas
Mesa giratoria fija hecha a la medida o de tamaño ajustable para pasteles de 15-20cm o de 
20-30cm.
Botón y/o pedal eléctrico para retoque manual.
Rellenar/glasearlas capas intermedias; glaseado superior y lateral.
Tolva cónica de 52 litros.
Construida en acero inoxidable de grado alimenticio, diseño completamente lavable.
Sistema de control PLC con interfaz de pantalla táctil y almacenamiento de 100 recetas.
Capacidad de glaseado de hasta 7 unidades por min.
Boquillas de relleno intermedio ajustables de 10 a 30 cm.
Cilindro de 3.

Capacidad 52 L

Alimentación 60 Hz

Voltaje 110 V

https://www.google.com/url?q=https://talsa.com.co/pages/garantia-de-productos&sa=D&source=editors&ust=1768846162581841&usg=AOvVaw1o1T4o5M7ZvMqIg-d8mkPL

