Talsa

EMBUTIDORA VERT FIJ RODILLERA TFC30FBF Z

SKU: 11600008
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carnicas mediante un sistema de presion
hidraulica. Su objetivo es desplazar la
mezcla de manera constante, controlada y
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&, e garantizando la integridad de la materia

Aspectos téecnicos

Largo 500 mm Capacidad
Ancho 470 mm Potencia
Alto 1205 mm Alimentaciéon
Peso 134 kg Voltaje

Caracteristicas

primay permitiendo un acabado profesional
en la elaboracion de embutidos.

30 L

2,5 HP

60 Hz

220 Monofasico V

Fabricacidon en acero inoxidable, la tapa y el pistdn en aluminio, 3 embudos

inoxidables de 15, 20, y 30 mm.

Accionamiento por rodillera: El operario controla la salida del producto con la rodilla,

dejondo las manos libres para manipular la tripa y el embutido.

Descompresion automatica: Al soltar la rodillero, el pistén retrocede ligeramente de forma
automatica. Esto corta el flujo de carne al instante, evitando goteos y desperdicio de

producto.

Velocidad regulable: Tiene un pomo que permite ajustar con precision la velocidad a la que
sale la carne, adaptdndose a diferentes tipos de tripa (mds finas o mas resistentes).

Ver garantia

*Ultima actualizacidn: Abril 2026

Protege tu inversion y maximiza el rendimiento
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