Talsa

HORNO TUNEL PIZZA GAS T64G - 0A050750

SKU: 11830001

ArSmT Funcion

Horno tunel de banda a gas disefiado para
la coccidn perfecta de pizza, pasteleria,
panaderia y gastronomia. Los alimentos
pasa a través de dos flujos de aire caliente
utilizando tecnologia de impacto, esto se
convierte en una coccién rapida y uniforme,

Aspectos téecnicos

Largo 1240 mm Potencia 3.0 kW
Ancho 210 mm Temperatura 320 °C
Alto 510 mm Voltoje 220 V
Peso 111 kg

Caracteristicas

- El horno estd conformado por una cémara de coccidn que es atravesada por una cinta

transportadora.
- Coccidn por aire caliente generado por un quemador con premezclado de aire-gas que es

operado por control eléctrico modulante.
- La regulacion de temperatura es electrénica y posee un termostato de seguridad y una

puerta abatible con bisagras en la parte inferior.

Ver garantia *Ultima actualizaciéon: Octubre 2025
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