
Marca

Derretidor

¿Para qué sirve esta solución?
Derrite hasta 8 kg de chocolate al baño maría, 4 kg por azafate de otro producto como
queso, para crear deliciosas cubiertas, decoraciones y adiciones. Evita quemaduras y
garantiza un calentamiento uniforme.

Características
Construido en acero inoxidable 201 de alta calidad.
Cuenta con una resistencia de calentamiento.
Útil para pequeñas cantidades de bombones y cualquier producto por inmersión.
El termostato digital permite ajustar y mantener la temperatura deseada.

Garantía 1 año

Última actualización: julio 2025

360 mm
180 mm
485 mm

Ancho
Alto
Profundidad

1.000 w

0°C - 95°C

110 v | 60 hz Alimentación

2 azafates
1/3 x 10 mm + tapa

Accesorios

6 azafates
1/9 x 10 mm + tapa

*No incluidos

Potencia

Dimensiones 

Temperatura

Capacidad

Voltaje 

SKU: 12970001
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