Talsa

AMASADORA T1100 220V 3PH 60HZ

SKU: 13100011

[Talsa Funcion

Scle 9 Automatizar y masificar el proceso de
: mezclado de masa, garantizando un 6ptimo
desarrollo del gluten y una elasticidad
impecable en ciclos rapidos de produccion
para la elaboracion de todo tipo de
productos de panaderia.
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Aspectos téecnicos

Largo 110 mm Capacidad 80KG de masa
Ancho 720 mm Alimentacién 60 Hz

Alto 1425 mm Voltaje 220 V Trifdsico
Peso 455 kg

Consumo 9 kW

Caracteristicas

- Capacidad en harina S0KG y capacidad en masa 80KG.

- Gancho con 2 velocidades de 110 rom y 265 rom para un desarrollo éptimo y répido del
oluten.

- Velocidad constante del tazdn a 24 rom que asegura un mezclado uniforme de los
ingredientes.

- Control de precisiéon: Panel integrado para la programacion y monitoreo de los tiempos de
mezcla en cada velocidad.

- Cuerpo exterior: Hecho de placas de acero soldadas con un acabado de pintura especial
horneada que evita por completo que el equipo se oxide.

- Tazdn y ganchos fabricados en acero inoxidable de grado alimenticio, con certificaciéon
oficial que garantiza que son seguros para estar en contacto con la masa.

- Amplio tazdn de trabajo con medidas de 580 mm de didmetro por 465 mm de alto.

Ver garantia *Ultima actualizacidn: Julio 2026

Protege tu inversion y maximiza el rendimiento

Consulta a nuestro Técnico en Linea Contactanos

(0 +57 318 358 5528 (© +57 316 876 6110 | info@talsa.com.co
in fo
& talsa.com.co



https://www.google.com/url?q=https://talsa.com.co/pages/garantia-de-productos&sa=D&source=editors&ust=1784237474222346&usg=AOvVaw2lU6FdoFEhh9ryfudJ-YRK

