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MEZCLADOR CI TALSA M100 LITROS

MARCA:
CI TALSA

PROCEDENCIA:
COLOMBIA

FUNCION:

Mezclar todo tipo de producto como
cabano, chorizo, mortadela, salchichay
cervecero. También sirve para masajear
jamaon, pre-salar carne, etc.

CARACTERISTICAS:

El diseno, geometria del tanque y las
aspas permiten que los ingredientes se
desplacen por todo el interior, ademas
con la funcién de cambio de giro y
variacion de velocidad de las aspas se
logran gran variedad de mezclas sin
producir calentamiento del producto .

Hay mayor extraccién de proteina con
mejor retencion de humedad.

Estructura 100% Inox. (Piezas comerciales
0 accesorios de ensamble del equipo, que
no estan en contacto directo con el
alimento, pueden ser en materiales
diferentes).

Construcciéon robusta en acero inoxidable
AlS| 304.

Tanque abatible que permite una
descarga rapida del producto.

Paletas extraibles que permite una facil
limpieza.

Equipos y Servicios de Calidad
para la industria de Alimentos

ALIMENTACION:
220V/ 60Hz; trifasica.

DIMENSIONES:

Largo: 970 mm
Ancho: 560 mm
Altura: 1000 mm

ASPECTOS TECNICOS:

Moto-reductor con transmision
piAdn cadena 1.8 HP

CAPACIDAD:
85 Kg

PESO:
120 Kg aprox.
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