
Función

MARMITA VOLCABLE GAS CON 
AGITADOR MGA50

SKU: 19020064

Ver garantía  *Última actualización: Diciembre 2025

Función
Elaborar productos que requieren proceso 
de calentamiento con agitación tales como 
arequipe, leche condensada, salsas, 
procesos de pasteurización lenta y procesos 
de cocción de alimentos.

CaracterísticasCaracterísticas

- Costruida 100% en acero inoxidable tipo 
304
- Altura ergonomica de trabajo.
- Sistema de agitacion para la 
homogenizacion del producto.
- Contiene control del sistema de 
agitacion con levantamiento para 
realizar la limpieza.
- Permite realizar procesos de 
pasteurizacion.
- Opcional variador de velocidad

Especificaciones 
técnicas

Especificaciones 
técnicas

Dimensiones (Ancho x Largo x Alto)
MG 50: 1124 x 1169 x 1800 mm.
MG 100: 1235 x 1208 x 2000 mm.
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CARACTERÍSTICAS:

- Marmita de forma toriesférica que en la parte inferior posee una chaqueta que le permite 
realizar una transferencia térmica de forma indirecta.

- La chaqueta cuenta con conexiones que permiten la entrada y salida a la misma para 
realizar procesos de recirculación con agua fría y poder efectuar pasteurizaciones por 
bache.

- Posee además un sistema de agitación conformado por aspas y su respectivo 
moto-reductor que se encargaran de mantener la homogeneidad en el producto durante la 
cocción.

- El sistema de aspas se encuentra de forma escalonada, lo que permite que el raspado de 
las paredes sea completo y no se queme el producto.

- Adicionalmente posee un guinche para su levantamiento al momento de la limpieza.

- El volcado manual se realiza por medio de un reductor que permite girar la marmita para 
realizar una descarga completa del producto.

- La implementación de un sistema de retorno de condensado a la caldera conlleva a 
ahorros de energía en la producción del vapor.

- Especificaciones Técnicas

- Sistema de mando: El equipo posee un sistema de arranque directo que permite controlar 
el inicio y la finalización del proceso de agitación.

- Suministro de vapor: 20 PSI.

- Conexión de energía: 220 V trifásico.

- Acabado: Acero pulido.

- Capacidad: 50 - 100 - 200 Litros.
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