Talsa

CUCHILLO CARNICERO 30CM AZUL -
82348300

SKU: 21270003

EDICK Funcion

Traditionsmarke der Profis

Este cuchillo de bloque de gran tamano esta
disefado especificamente para el despiece,
flleteado y corte de piezas de carne
voluminosas en entornos de carniceria
industrial y salas de despiece. Su funcion
principal es permitir cortes largos, limpios y
profundos en el tajo o mesa de trabaqjo,
facilitondo el procesamiento eficiente de
grondes masas musculares y  cortes
primarios con un solo movimiento fluido.

Especificaciones
técnicas

Este modelo, posee una hoja de 30 cm

Caracteristicas

El cuchillo destaca por su mango

ErgoGrip de color azul, disefado para un
agarre antideslizante, ergonémico y sin
fatiga durante el uso intensivo. Su
construccion garantiza una higiene total
gracias a la transicién sin fisuras entre la
hoja y el mango, lo que impide la
acumulacion de bacterias o residuos.La
seguridad estd reforzada con un
protector de dedos pronunciado y un
apoyo para el pulgar extra ancho para
evitar deslizamientos hacia el filo

Ver garantia

(12") fabricada en acero inoxidable de
alta aleacion (X55CrMol14) con una
dureza de 56° HRC, lo que asegura una
excelente retencién del filo y facilidad de
re-afilado. Tiene una longitud total de
43,80 cm, un ancho de 2,80 cm y un peso
aproximado de 0,23 kg, ofreciendo un
equilibrio 6ptimo para su tamano.

*Ultima actualizacién: Enero 2026

Protege tu inversion y maximiza el rendimiento
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