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EQUIPOS Y SERVICIOS
DE CALIDAD

MARCA:
CI TALSA

PROCEDENCIA:
COLOMBIA

FUNCION:

Producto utilizado para embutir derivados
carnicos como chorizo, morcilla, butifarra,
longaniza, entre otros.

CARACTERISTICAS GENERALES:

@ Calibrada para mayor uniformidad del
producto final.

@ CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

Humedad: maximo 35%
Grasa: 3% 0 menos
Proteina: minimo 11%
Cloruros: minimo 40%

@ CARACTERISTICAS SENSORIALES:

Apariencia: Intestino delgado del
cerdo con sal.

Color: crema

Olor: caracteristico

Sabor: caracteristico

DIMENSIONES:

Ancho: 90 m
Grosor: 26 - 28 mm aproximadamente

LO-A £20Z 349W3101d ‘VHO3d

Equipos y Servicios de Calidad
para la industria de Alimentos

TRIPA NATURAL DE CERDO 26/28
90 MTS

ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION:

Temperatura ambiente.

Vida Util: Bajo condiciones de salado
hasta por 12 meses a partir de la
fecha de produccion.
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