Talsa

INYECTORA MANUAL 920050000

SKU: 31270001

EDICK

Traditionsmarke der Profis

Inyectar
directaomente en el interior de la carne,
permitiendo una distribucion homogénea en
piezas grondes como jamones O aves Para
lograr carnes mas jugosas desde el nucleo. A
diferencia de los modelos estdndar, este
sistema permite una inyeccion continua sin
interrupciones para recargar, gracias a su
manguera que succiona directamente de un
contenedor externo.

Caracteristicas

Garantiza una larga vida util y mdxima
higiene al estar fabricada en pldstico
sanitario resistente o impactos.
Incorpora un sistema de succion con
manguera vy filtro que evita que los
impurezas bloqueen la aguja durante el
proceso.

Su disefo incluye una empufadura
ergondmica para minimizar el esfuerzo
del usuario en trabajos prolongados y
permite guardar lo aguja de forma
invertida dentro del cilindro para mayor
seguridad y proteccion.

Ver garantia

Funcion

adobos o0 agentes de curado

Especificaciones

técnicas

Longitud: 36,00 cm

Ancho: 5,00 cm

Altura: 780 cm

Peso: 0,42 kg (400-420 gromos)

Volumen de succion: 895 cm?®
aproximadamente por ciclo

Materiales: Plastico de alta calidad vy
aguja de acero inoxidable

Origen: Hecho en Alemania

*Ultima actualizacién: Enero 2026

Protege tu inversion y maximiza el rendimiento

Consulta a nuestro Técnico en Linea
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